Gastronomický koncept pro restauraci Gaston 
s přilehlou cukrárnou  a grilem.

[bookmark: _GoBack]Restaurace Gaston – je samoobslužná nekuřácká restaurace, která bude celoročně sloužit  široké veřejnosti. Je určena pro všechny věkové kategorie různého ekonomického postavení, proto je nutné zajistit všem zákazníkům kvalitní služby. Vzhledem k vysoké návštěvnosti dětí a mládeže je důležité zachovat pestrou a zdravou stravu. Jídla musí odpovídat dnešním moderním trendům, a to především v podávání kvalitních surovin, které je pachtýř povinen zpracovávat správným technologickým postupem.

Pachtýř je povinen servírovat jídlo i polévky na standardní vratný stolní inventář (porcelán, nerezové příbory). Pokud použije doplňkové jednorázové nádobí (např. lžičky, kelímky na točené nápoje, brčka, víčka na kelímky, tácky u grilu apod.) bude se jednat o ekologické, biologicky odbouratelné materiály (dřevo, papír, biovýrobky na bázi cukrové třtiny, přírodních škrobů apod.).    

Celkový koncept restaurace je zaměřen na  pestrou nabídku studených talířových předkrmů, talířových salátů, pečených, dušených a grilovaných mas,  včetně ryb a mořských plodů, vegetariánských pokrmů   a bohatou nabídku zejména zeleninových příloh. Národnostně kuchyňský koncept  bude vycházet z jihoevropských a přímořských zemí: Chorvatsko, Itálie, Španělsko, Portugalsko, Francie, Řecko, Turecko, Tunisko. 

V restauraci je povinné nabízet stálý sortiment jídel a nápojů dle níže uvedených specifikací s pravidelnou obměnou dle uvážení pachtýře, avšak minimálně jednou za čtyři měsíce dle sezónnosti pokrmů (přibližně v následujících intervalech: březen – červen, červenec – říjen, listopad – únor). Tuto stálou nabídku bude doplňovat denní nabídka.

Pachtýř je povinen mít danou kompletní nabídku (stálou i denní) po celou  hlavní sezónu (tj. od března do konce října každého kalendářního roku).
Mimo hlavní sezónu (listopad – únor) je možné stálou nabídku zredukovat, avšak maximálně  o  polovinu. Denní nabídka zůstane zachována.
Při tvorbě jídelních a nápojových lístků bude Pachtýř vycházet ze sortimentu s ohledem na  marketingové partnery Propachtovatele. V době vyhlášení soutěže se jedná Kofolu a.s. (partner pro nealkoholické nápoje), Plzeňský Prazdroj, a.s. (partner pro alkoholické nápoje), Bidfood Czech Republic s.r.o . (partner v oblasti potravinových výrobků a surovin a v oblasti balených zmrzlin)  Jacobs Douwe Egberts (partner pro kávu - zn. Jacobs).  

Pachtýř je povinen dodržovat veškeré hygienické standardy vč. HACCP a veškeré normy vyplývající a související s hostinskou činností provozovanou na území České republiky.

Pachtýř je povinen dbát na používání kvalitních a čerstvých surovin, vyhne se používání polotovarů.  
V restauraci i na grilu bude snaha se vyhnout prodeji uzenin. Uzeniny lze nabízet pouze jako doplňkovou surovinu konkrétních jídel. Uzenina nesmí být surovinou dominantní. Dále se v restauraci nebudou podávat jídla smažená v klasickém trojobalu:  mouka – vajíčko - strouhanka  (např. smažený řízek, smažený sýr…) a smažené bramborové hranolky.
Pachtýř se zavazuje při výrobě pokrmů nepoužívat umělé dochucovací prostředky jako jsou různé aromaty, dehydrované vývary, zvýrazňovače chutí apod. Dále se zavazuje, že při přípravě pokrmů nebude používat palmový olej.

Nápoje: v restauraci na grilu i v cukrárně je zákaz podávání jakýchkoliv likérů a destilátů, nebude se podávat víno a to ani v ředěné formě (vinný střik). Pouze v zimním období (od listopadu do konce února) se toleruje podávání grogu, punče nebo svařeného vína osobám starším 18-ti let.   
Pachtýř umožní ohřev kojeneckých jídel v odbytovém  prostoru restaurace. Ohřev jídel nesmí probíhat ve výrobních prostorech restaurace. 

Pachtýř se zavazuje u všech předkrmů dodržovat minimální hmotnost použitých surovin 120g
Pachtýř se zavazuje u malých zeleninových salátů  dodržovat minimální hmotnost  180g
Pachtýř se zavazuje u velkých obědových zeleninových salátů dodržovat minimální hmotnost 400g
Pachtýř se zavazuje u všech hlavních chodů dodržovat minimální hmotnost masa  150g
Pachtýř se zavazuje u všech bezmasých hlavních chodů dodržovat minimální hmotnost  350g
Pachtýř se zavazuje u všech dětských hlavních chodů dodržovat minimální hmotnost masa  80g
Pachtýř se zavazuje u všech dětských bezmasých hlavních chodů dodržovat minimální hmotnost  200g
Pachtýř se zavazuje u všech příloh  dodržovat minimální hmotnost  200g
Pachtýř se zavazuje u všech dětských příloh  dodržovat minimální hmotnost  100g

Nabídka pokrmů musí akceptovat tyto skupiny:
· Dospělí
· Rodiny s malými dětmi
· Děti a mládež
· Hromadné stravování pro školy a školky
· Pro zaměstnance ZOO Praha, dle pachtovní smlouvy

Vzhledem k vysokému výskytu potravinových alergií je pachtýř povinen do nabídky zařadit alespoň jeden pokrm bezlepkový a jeden bezlaktózový.

Stála nabídka pokrmů:

Minimálně  čtyři druhy velkých obědových talířových salátů
· Jeden zeleninový
· Jeden s masem 
· Jeden se sýrem
· Jeden těstovinový nebo luštěninový
Minimálně 1 talíř musí být maximálně do 100,- Kč  

Minimálně dva druhy talířových předkrmů
· Jeden vegetariánský
· Jeden masový

Minimálně osm hlavních jídel v následujícím složení v takovém sortimentu, aby tato jídla byla vhodná i pro děti a mládež:
· Jedno hlavní jídlo vegetariánské
· Jedno hlavní jídlo veganské
· Jedno hlavní jídlo sladké
· Jedno hlavní jídlo z čerstvých těstovin nebo z tvrdozrnné pšenice (semoliny)
· Jedno hlavní jídlo z ryb nebo mořských plodů
· Jedno hlavní jídlo z hovězího, jehněčího, telecího masa nebo zvěřiny
· Jedno hlavní jídlo z vepřového nebo mletého masa
· Jedno hlavní jídlo z drůbežího masa

Minimálně šest druhů příloh
· Dušená nebo pečená zelenina
· Bramborová příloha
· Příloha z rýže
· Jedna studená příloha typu salát coleslaw
· Jedna příloha z luštěnin nebo obilovin
· Jedna příloha zapečená nebo gratinovaná

Bohatý výběr pečiva (alespoň tři druhy)

Minimálně šest druhů dezertů 
· Z toho minimálně jeden bezlepkový
· Z toho minimálně jeden bezlaktózový
· Čerstvé krájené ovoce
· Kompotované ovoce

Stálá nabídka bude každý den doplněna denní nabídkou: 
· minimálně dvěma hlavními jídly denní nabídky  
· minimálně dvěma polévkami, z čehož jedna polévka bude svačinová a druhá vývar z masa a kostí nebo sezónní letní polévka (např. ovocná, okurková)
· minimálně dvěma druhy malých zeleninových salátů (např. okurkový, rajčatový, zelný, mrkvový)

Cenový rozsah nabídky hlavních jídel (stálá + denní nabídka):

· minimálně dvě jídla maximálně do 100,- Kč vč. přílohy
· minimálně tři jídla v rozmezí 100,- až 160,- Kč vč. přílohy
· minimálně jeden druh polévky maximálně do 35,- Kč

Pachtýř se zavazuje u vybraných jídel udávat možnost objednání dětské porce za adekvátně sníženou cenu.

Cenová úroveň u stravování pro mateřské školy a školy (při hromadné objednávce):
a) mateřská škola a I. stupeň základní školy: cena za porci do 65,- Kč (hlavní jídlo + 3dl rozlévaného nápoje)
b) II. stupeň základní školy: cena za porci do 75,- Kč (hlavní jídlo + 4dl rozlévaného nápoje)
Pokud bude součástí menu maso, porce masa bude 100g.

Minimálně 15 druhů nápojů
Z toho teplé nápoje
· Esresso
· Capochino
· Cafelatte
· Káva bez kofejnu
· Nabídka čajů minimálně devět druhů

· Minimálně osm druhů studených nealkoholických nápojů
· Minimálně jeden druh piva 
· Minimálně jeden druh nealkoholického piva

Koncept cukrárny:
Celkový koncept cukrárny je zaměřen na moderní stravování, tedy pestrá nabídka tradičních a moderních dezertů. Nabídka klasických dezertů a moderních dezertů musí být v rozložení 70:30. Dále v se v konceptu cukrárny počítá s nabídkou moderních zdravých nápojů typu smoothie a shake.

Stálá nabídka cukrárenských výrobků:
Minimálně deset druhů klasických dezertů z čehož minimálně u jednoho musí být dominantní surovina:
· Čokoláda
· Ovoce
· Smetana

Minimálně jeden musí být:
· Bezlepkový
· Bezlaktózový
· Bezvaječný
Minimálně jeden musí být teplý
(např. palačinky, lívance, trhanec, vafle)

Minimálně pět druhů moderních dezertů (např. panna cotta, tiramisu, creme brulee, mousse, sorbet) z čehož minimálně u jednoho musí být dominantní surovina:
· Čokoláda
· Ovoce
· Smetana

Minimálně jeden musí být:
· Bezlepkový
· Bezlaktózový
· Bezvaječný
Jeden druh moderního dezertu může být i teplý
(např. grilovaný ananas, flambované ovoce)

Cenový rozsah nabízených dezertů:
· Minimálně tři druhy do maximální ceny 35,- Kč
· Minimálně pět druhů do maximální ceny 50,- Kč  

Dezerty budou vyrobeny z mléčných produktů - vyjma bezlaktózových a veganských zákusků.

Minimálně tři druhy ovocných smoothie
Minimálně tři druhy shake
Minimálně jeden druh salátu z čerstvého ovoce

Minimálně 15 druhů nápojů
Z toho teplé nápoje
· Esresso
· Capochino
· Cafelatte
· Káva bez kofejnu
· Nabídka čajů minimálně devět druhů
· Nabídka čajů z čerstvé máty, zázvoru nebo jejich kombinace

· Minimálně osm druhů studených nealkoholických nápojů
· Minimálně jeden druh piva 
· Minimálně jeden druh nealkoholického piva

Minimálně 6 druhů balené zmrzliny a zmrzlinu nebalenou (točenou nebo kopečkovou). Zmrzlina musí být kvalitní, z mléčných tuků nebo ovoce (nesmí obsahovat palmový olej).

Koncept venkovního grilu:
Celkový koncept grilu je zaměřen na nabídku grilovaných ryb, jatečních mas i vegetariánských pokrmů s pestrou nabídkou příloh. 

Pachtýř se zavazuje dochucovat připravované pokrmy pouze čerstvými bylinkami a kořením bez použití kořenícich směsí s přídavkem zvýrazňovačů chutí. 
Pachtýř se dále zavazuje nepoužívat polotovary průmyslové výroby.

V sortimentu grilu musí vždy být minimálně šest hlavních jídel v následujícím složení v takovém sortimentu, aby tato jídla byla vhodná i pro děti a mládež:
· dva pokrmy z ryb nebo mořských plodů
· jeden pokrmy z hovězího, jehněčího, telecího masa nebo mletého masa
· Jeden pokrm z  vepřového masa
· Jeden pokrm z drůbežího masa 
· Jeden pokrm vegetariánský

Sortiment příloh:
· Jedna příloha z grilované středomořské zeleniny
· Jedna grilovaná příloha z brambor
· Jedna příloha z čerstvé zeleniny
· Minimálně 3 druhy pečiva 

Minimálně dvě grilovaná hlavní jídla budou maximálně do 100,- Kč vč. pečiva

Minimálně 10 druhů nápojů
Z toho teplé nápoje
· Esresso
· Capochino
· Cafelatte
· Káva bez kofejnu

· Minimálně čtyři druhy studených nealkoholických nápojů
· Minimálně jeden druh piva 
· Minimálně jeden druh nealkoholického piva

